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ELMALI MILYOF

4 adet mily6éf hamuru

4 adet elma

25 gr ceviz

1 cay kasigi tar¢in

1 tatlh kasigi toz seker

1 cay bardagi visne suyu
25 gr pudra sekeri

4 adet visne

Elmalarin kabuklarini soyup, kabak oyacagi ile ortasindaki ¢ekirdekli kismi ¢ikarin. Ceviz, targin ve tozsekeri
karistirip, elde ettiginiz harci elmalarin igine doldurun. Milféy hamurlarini elinizle hafif¢e acgip, yag surtp her bir
milféy hamurunun ortasina elmayi bitiin halde koyun. Bohga biciminde katlayin. Pigerken acilmasin diye
ortasina kirdan batirin. 170 derece firinda Uzeri pembelesene dek pisirin. Firindan aldiktan sonra Gzerlerini
visne suyu ile 1slatin. Pudragekeri serpip, servis yapin.
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