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ELMALI MILFOY TATLISI

1 adet rulo katl milféy hamur
2 adet yumurta

Harci igin:

4 adet elma

1 cay kasigi targin

Gekilmis ceviz toz seker

2 yemek kasidi ¢ekilmis ceviz
1 yemek kagigi margarin

Elmanin kabuklarini soyup rendeleyin.

Yag kizdirdiktan sonra elma rendesini ve sekerini 4 dakika ocakta ¢evirin.

Sogumaya birakip, targin ve cevizi ekleyip karistirin.

Rulo katl hamuru ikiye bélun. Pargalardan birini merdane yardimiyla un serperek yari inceligine gelecek kadar
acin.

Hamurun sizin tarafinizi yumurtalayin.

Elma harcini hamurun kenarindan 2 cm bogluk birakarak uzunlamasina ¢izgi olarak koyun, hamuru rulo sarin
Uzerine yumurta sarisi striin ve buzdolabinda 15-20 dakika dinlendirin. Yada resimdeki gibi de sekil
verebilirsiniz.

1 cm kalinliginda dilimleyin ve 220 dereceli firinda yaklagik 20 dakika pisirin.
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