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ELMALI MILFOY TATLISI

6 yemek kasidi pudra sekeri

2 yemek kagsidi margarin

4 adet elma

1 paket milféy hamuru

1 tath kasidi targin 6z0

1 avug badem igi

1 paket ¢irpilmis sogumus krem santi
1 avug batun fistik

Milféylerin bir tanesini yaglh kagida koyun. Diger milfdyun ortasindan bir kare parca ¢ikarin. Pencere gibi olanini
yagl kagidin Ustline koydugunuz milféytn Ustline koyup yapistirin. Ortasinda bir bosluk olacak. Gikardiginiz
kare milféylde yagdh kagdidin Ustine koyun. }

Elmalari dilim seklinde dilimleyin. Bir tavada margarinde biraz pudra sekeri serperek pisirin Ustline tarcin 6zinu
ilave edin. DévuImus bademleri ekleyip karigtirin.

Hamurun i¢i bos karesine elmalardan bir miktar koyun. Badem parcalarindan dstline serpin.

Kare milféy parcasi kapagimiz olacak onun sttine de fistiklari batirin.

TUum milfdylere ayni islemi uygulayin. Onceden isitiimis 180 derece firinda milféyler pembelesene kadar pisirin.
Firin tepsisinden alinan milféy dilimlerin sogumasini bekleyin. Soguduktan sonra elmalarin Ustline bir yemek
kasigi krem santi koyarak kapagini 6rtlip servis yapin.
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