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ELMALI MILFOY SEPETI

4 yaprak Milféy hamuru
5 adet orta boy elma
1/2 limon

1 corba kasigi sut
Pudra seker

Elmalarin kabuklarini soyduktan sonra kip seklinde dograyiniz. Kararmamasi i¢in tGizerine limon suyu sikiniz.
Hamuru tezgéh Uzerine koyunuz. Hamurun iki kenarini ortada ¢ parmak yer kalacak sekilde 1 cm eninde
kesiniz. Kestiginiz alt ve Ust parcalarin uglarini ortada bir kdse olusturacak sekilde birbirine yapistiriniz.
Hamurun kése disinda kalan kenarlarini, iki tarafida esit olacak sekilde yarim parmak eninde seritler halinde
kesiniz.

Hamur kasesinin i¢ine hazirladiginiz elmadan bir miktar koyunuz. Kasenin kenarindaki seritleri bir sag, bir sol
olmak Uzere ¢apraz olarak sirayla k&senin Gzerine kapatiniz. Diger hamurlari da bu sekilde hazirladiktan sonra
Uzerlerine fir¢ayla st strtindz.

220 °C firnda Uzeri kabarip, kizarana kadar 15 20 dk. pisiriniz.

lliklastiktan sonra lzerine pudra sakeri serpip servis yapiniz.
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