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ELMALI MILFOY

Yesil elma 1 adet

Milféy 500g 1 adet

Targin 1 tatlh kagigi

Toz seker 4 yemek kagsidi (yarisi igine yarisi Uzerine)
Dévulmus ceviz 4 yemek kasig

Yumurta sarisi 1 adet

Elmay! dilimleyerek sekize bdlun.

Hamuru agarak inceltin, t¢cgen seklinde her kareden 3 tane parga ¢ikacak sekilde kesin.
Seker, targin ve cevizi bir kapta karistirin.

Hamura bir dilim yesil elma koyun. Uzerine sekerli karisimdan koyup rulo yapin.
Hamurlar pisirme kagidi serili firin tepsisine dizin.

Uzerine yumurta sarisi striin ve toz gekeri serpin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda ortalama 20 dakika pisirin.
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