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ELMALI MILFOY

2 kuclk elma

2 ¢orba kagiJi st

1 corba kagigr kuru Gzim

2 parca milféy hamuru (10x10 cm)
15 cm ¢apinda pizza kalibi

Airfryer[?i Gnceden 180°C[2lye Isitin.

Elmalarin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikarin. EImalarin ortasini kepge ile oyarak genisletin.

Elmalari milféy hamurunun Uzerlerine koyun ve i¢lerini kurum Gzm ile doldurduktan sonra elmalari hamur ile
kaplayin.

Hamurla kaplanmig doldurulmus elmalari pizza kalibinin Gzerine yerlestirin ve Uzerlerine firga ile biraz st strin.
Pizza kalibini Airfryer[2lin sepetine koyup zamanlayiciyi 20 dakikaya ayarlayin.

Hamurlarin Gzeri altin sarisi olana kadar pigirin.

Pistikten sonra bir stire sogumaya birakin.

Ik olarak, dondurma veya lor peyniri ile servis edin.

Gesit olarak: Elmalari kesilmig kayisi, targin ve V2 ¢corba kasigi kahverengi seker ile [?7] Kurutulmus yaban
mersini, 1 ¢cay kasigi vanilya ve 'z ¢orba kagidi seker ile [2] Kuru Gz0m, V2 ¢orba kasi§i portakal kabugu rendesi
ve V2 corba kagigi kahverengi seker ile doldurabilirsiniz.
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