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ELMALI MAYALI KEK

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

3 adet elma

0,5 ¢ay kasigdi toz targin

Hamur:

1 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hizli Maya

2 yumurta aki

0,5 ¢ay bardagi toz seker

2 yumurta sarisi

1 cay bardagdi toz seker

0,5 ¢ay bardadi sivi yag

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Uzeri icin:

Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi
Kalip:

Dikddrtgen kalip (16x28 cm)

Elmalarin kabugunu soyun ve bir adedini 1 cm kaliniginda dilimleyin. Bu dilimlerden elma seklindeki kurabiye
kalibi ile sekiller kesin. Bu sekilleri Uist sisleme igin ayirin. Kalan pargalar ve elmalari ki¢uk kipler seklinde
kesin. Bir kaba alin, tarcini ilave edin ve kasik ile karistirin. Kalibi margarin ile yaglayin.

Un ve mayay! bir kaba alin ve karistirin. Yumurta aklarini bir ¢irpma kabina alin ve mikserin ¢irpici uclari ile 1
dakika ¢irpin. Yarim cay bardag toz sekeri ilave edin ve 2-3 dakika daha ¢irpin. Ayri bir girpma kabina yumurta
sarisl, toz seker, sivi yag ve sekerli vanilini alin. Mikserin disik devrinde 1-2 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz un
karnisimini ilave edin ve 1 dakika daha ¢irpin. Yumurta akini hazirladiiniz hamurun igerisine ilave edin ve spatula
yardimi ile alttan tste dogru yavagga karistirin. Elmalari ekleyin, kisa bir siire daha karigtirin ve hamuru kaliba
alin. Ust stsleme i¢in hazirladiginiz elmalari Gizerine yerlestirin ve 15 dakika bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Sdre sonunda firinin orta rafina yerlestirin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Elmalarin Gzerine firga yardimi ile kirmizi jel renklendirici stiriin ve
dilimleyerek servis yapin.
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