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ELMALI LOKMA

Sahrap Soysal

400 gr elma

1 su bardagi un

2 cay kasigi kabartma tozu
1/8 cay kasigi tuz

Y4 su bardadi sit

1 adet yumurta

2 su bardadi sivi yag

Y2 su bardagi seker

1 cay kasigi targin

Un, kabartma tozu ve tuzu bir kasede harmanlayin. Uzerine yumurta ve siitii ekleyip piiriizsiiz olana kadar
girpin.

Elmalarin kabuklarini soyup, ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve kiip kiip dograyin. Dogranmig elmalari karigimin igerisine
ekleyin.

Siviyag! bir tencerede kizdirin. Elmali karigimdan birer kasik alip yada atin ve her tarafi kizarana kadar pisirin.
Seker ve tarcini bir kasede karigtirip, kizarttiginiz elmalarin Gzerine dbkerek servis edin.
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