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ELMALI LAHANA

4 su bardag: kiyili lahana
2 elma

1 sogan

4 corba kasigi tereyagi

2 corba kasigi seker

3 corba kagsiJi sirke

1 tutam kirmizi biber

Tereyad eritildikten sonra igine seker atilir ve karistirilir. icine sogan atilir yine karistirilir, karigim pembe renk
alinca lahana, sirke, elma ve baharat ilave edilir. Agir ateste pigirilir. Bu arada, tencereye et suyu azar azar
konmalidir. Sebzeler yumusayinca atesten indirilir.
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