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ELMALI KUZINE KEKI

3 adet orta boy tatl elma

Kek icin:

125 gr. margarin (eritilip, itilmig)
1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 su bardag st

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Once elmalari soyup, gekirdeklerini ayiklayalim ve gok ince halkalar halinde dograyip, karar-mamalari igin de
Uzerine yarim limonu sikip, kenarda bekletelim. Ote yandan derin bir karistirma kabinin iginde; yumurta ve toz
sekeri 5 dakika ¢irpalim. Ihitilmis margarin ve sitl katip 1 dakika daha ¢irpalim. Un, kabartma tozu ve vanilyayi
da ekleyerek bilkag dakika iyice karigtiralim. Daha sonra her tarafini yagladigimiz kek kalibinin igine kek
hamurunu bosaltalim. Uzerine kagit havluyla sildiginiz elma dilimlerini, hamura batirarak sekilli olarak dizelim
175 dereceye ayaiil firnda 35-40 dakika pisirip, servise sunalim.
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