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ELMALI KURU UZUMLU WAFFLE

https://www.droetker.com.tr

Elmali karigim igin:

2 adet kup seklinde dogranmig kirmizi elma
1,5 cay barda@i ¢ekirdeksiz kuru Gzim
1 tath kasidi toz seker

1 su bardagi su

2 tath kasig Dr. Oetker Misir Nisastasi
0,5 ¢ay kasigi toz targin

2 - 3 yemek kagi! iri kinlmig badem
Waffle:

1 poset Dr. Oetker Waffle

1 su bardag st

1 yumurta

Kiip seklinde kesilmig elmalari ve kuru tizimleri bir tencereye alin. Uzerine toz sekeri ilave edin. Bir su bardagi
suyun igerisine misir nisastasini ilave edin ve iyice karistirin, eriyince elmalarin tizerine dokdin. Orta isidaki
ocakta arada karistirarak pigirin. Kaynama basglayinca ocagi kisin ve 1-2 dakika daha pisirin. Slire sonunda
ocaktan alin. Tar¢ini ilave edin ve arada karistirarak sogutun.

Waffele makinasini ¢aligtirip orta isiya ayarlayin ve isinmasi igin bekletin.

Waffle karisimini ¢irpma kabina bosaltip Gzerine stt ve yumurtayi ilave edin. Mikser ile 6nce disuk, sonra
yUksek devirde 1-2 dakika ¢irpin.

Pisirme yiizeyine 2-3 yemek kasigi hamur dokiin ve kenarlarindan tagsmayacak sekilde yayin. Orta derecede
altin rengine déntinceye kadar en az 4-5 dakika pisirin. Hamurun tamamini bu sekilde pisirin.

Soguyan elmali karisima bademleri ekleyip karigtirin ve bir servis tabadina alin. Waffle&apos;lar ile birlikte
servis yapin.
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