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ELMALI KURU PASTA

250 gr. margarin

1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi yogurt
2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay bardadi seker

3 adet elma

1 bardak pudra sekeri
1 tath kasidi tarcin

Derin bir kapta margarin, yogurt, sivi yag, 1,5 ¢ay bardagi pudra sekeri, bir tutam tuz, vanilya, kabartma tozu ve
unu karistirp ekmek kirintisi gériintistini allncaya kadar yoduruyoruz. Yogurdugumuz hamuru 4 esit parcaya
béliip beze haline getiriyoruz. Uzerini bir bezle értliyoruz. Diger tarafta elmalarin kabuklarini soyuyor
rendeliyoruz. KiicUk bir tavaya rendelenmis elmalari, 1 cay bardagi toz sekeri ve tarcini koyup, tamamen suyunu
cekene kadar kaynatip atesten allyoruz ve sogumaya birakiyoruz. Dorde bolinen hamurun ilkini aliyoruz,
tezgahi unlamadan, merdaneyle 3 mm. kalinliginda aciyor ve sigara boregindeki gibi iggenler halinde bir bicak
yardimiyla 12 esit parcaya béliyoruz. Uggenlerin genis béliimiine targinli elmadan bir tatl kasigi koyup, hamur
parcalarini ige dogru kivirip rulo haline getiriyoruz. Batlin hamurlar bu sekilde hazirladiktan sonra margarinle
hafifce yagladigimiz firin tepsisine, fazla aralik vermeden diziyoruz. Onceden 1sitmadigimiz firnda 175 derecede
Uzeri pembelesinceye kadar pisiriyoruz. Firindan ¢ikarir gikarmaz pudra sekerine bulayip, servis tabagina
aliyoruz.
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