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ELMALI KURABIYE

250 gram margarin

Yarim su bardagi siviyag

1 adet yumurta

1 corba kasigi yogdurt

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Oncelikle elmalar rendenin ince tarafi ile rendelenir. Uzerine seker eklenir ve ocakta suyu iyice gekene kadar
pisirilir. (suyunun ¢ekmesi cok énemli yoksa hamurun yapisini bozar) pistikten sonra ceviz ve targin eklenir, 1
dk. kadar daha ateste tutulur ve sogumaya birakilir.

Hamuru icin; un ve kabartma tozu hari¢ malzemeler bir kapta iyice karigtirilir. Un ve kabartma tozu birlikte elenir
ve malzemeye yavas yavas eklenerek kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edilir. Hamurdan orta
buyUkllkte bezeler yapilir ve tezgahin Gzerinde oklava ile ¢ok ince olmayacak sekilde agilir. Genis agizh bir ¢cay
bardadi ile yuvarlaklar ¢ikarilir Gzerine bir ¢cay kasigi kadar harctan konularak yarim ay seklinde kapatilir. Hamur
bitene kadar isleme devam edilir. 170 derecede Uzerileri kizarana kadar pigirilir.

Not: Beyaz severseniz daha az pisirebilirsiniz ama unutmayin kurabiyeniz o zaman daha yumusak olacaktir.
Finndan ¢iktiktan sonra istege gére pudra sekeri serpebilirsiniz.
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