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ELMALI KURABIYE

4 orta boy elma

4 yemek kasigi toz seker
yarim ¢ay bardagi ceviz ici
1 cay kasigi tarcin

yarim su bardagi yogurt
1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un

1 bardak pudra sekeri
125 gram margarin

1 cay bardagi siviyag

4 adet orta boy elma soyularak rendelenir. Rendelenen elmalar tavada toz seker ile 10 dakika kadar pigirilir ve
Uzerine ceviz ici ve targin eklenerek sogumaya birakilir. hamuru i¢in yarim bardak yodurt margarin, siviyag
yumurta ve tuz karigtirilir daha sonra alabildigi kadar un ve 1 paket vanilya ve 1 paket kabartma tozu kulak
memesinden az sert hamur elde edilene kadar yogdurulur. 10-15 dakika dinlendirilen hamur agilarak bardak
yardimi ile yuvarlak yuvarlak kesilerek iclerine elmali har¢ konulur ve kesilen yuvarlak hamurlardan tzerine
kapatilarak yagl firin tepsisine konulur. dnceden isitilmis 170 derece firinda Uizeri pembelesene kadar pigirilir.
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