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ELMALI KURABIYE

Devrim Ceran

1 Paket Margarin

2 Corba Kasigi Yogurt

1 Cay Bardagi Pudra Sekeri

1 Paket Kabartma Tozu

1 Kahve Fincani Toz Seker

1 Kahve Fincani Cekilmis Ceviz
1 Tath Kagigi Targin

2 Adet Kiiclk Boy Eksi Elma

3 Su Bardagi Un

Elmalarin kabugunu soyduktan sonra ¢ekirdeklerini ¢ikarip rendeleyelim. Bir tencereye elmalari ve sekeri
koyalim, orta ateste elmalar marmelat halini alana kadar yaklasik 10-15 dakika pisirelim. Pigtikten sonra cevizi
ve tarcini ekleyip karigtiralim, sogumaya birakalim.

Firnni 180 dereceye ayarlayalim. Firin tepsisini yaglayalim.

Kabartma tozunu ve unu tezgaha eleyelim. Ortasini havuz gibi agalim. Margarini, yogurdu ve pudra sekerini
unun ortasina koyarak kasikla iyice karistiralim, ardindan yoguralim. Hamuru oklava yardimiyla yarim cm
kalinhginda acalim, karelere bolelim, ortalarina elmali karisimdan koyalim ve ¢aprazdaki késelerini birlestirelim.
Tepsiye dizip 20-25 dakika pigirelim.

Soguduktan sonra servis tabagina dizip dilersek tzerlerine pudra sekeri serpelim.
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