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ELMALI KURABIYE

250 Gr Sana Hamurisi

3 Corba Kasidi pudra sekeri
1 Paket kabartma tozu

1 Adet yumurta

1 Cay Kasigi tarcin

1 GCay Bardagi siviyad

1 Cay Bardagi yogurt

4 Adet elma o

1 gr TOZ SEKER(ICI ICIN )
1 Cay Bardagi ceviz igi

3 bardak Un elenir.yumurta ,margarin ,pudra sekeri,kabartma tozu,siviyad,yogurt eklenerek hamur yapilir.
Hamur ikiye ayrilir.merdaneyle agilir.Kalip veya bardakla kesilir. Ortasina hazirlanan i¢ konur. Yarim ay seklinde
kapatilir. Isimmis firnda 160 derecede Uzeri pembelesene kadar pisirilir.Soguduktan sonra Gizerine pudra sekeri
elekle elenir.

ICININ HAZIRLANMASI:Elmalar yikanir,ayiklanir.Rendenin iri tarafiyla rendelenir. Tencereye konur. 1 gay
bardag toz seker katilir.Suyu gektirilir. llidiktan sonra targin ve dévilmuis ceviz eklenir.
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