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ELMALI KURABIYE

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

150 gram eritilmis tereyagi
1 paket kabartma tozu

1 yumurta

Iciigin:

4 adet elma

3 corba kasiJi seker

1 cay kasigi targin

Oncelikle elmalari rendeleyip bir tavanin igine alin. Uzerine seker ve tarcini ekleyip karistirin. iki dakika kadar
kavurup elmalarin rengi déniince ocaktan alip sogumaya birakin. Daha sonra hamuru igin gereken malzemeleri
bir kabin icinde yogurun. Bu hamuru unlanmig tezgah da ac¢ip yuvarlak kesin. EImali harci da tzerine yerlestirin.
Hamuru yuvarlak katlayip kapatin tepsiye déseyin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin.
Soguyunca diizerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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