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ELMALI KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi
3 Adet elma

1 Paket kabartma tozu
3 Corba Kasigi seker

1 Cay Bardagi seker

1 GCay Bardagi st

1 Adet yumurta

5,5 Bardak un

1 Paket vanilya

1 Cay Kasigi tarcin

1 Gay Bardagi ceviz

Oncelikle elmalari rendeleyin. Bir tencerede elma rendesi, seker ve ceviz igini karistirin, elmalar suyunu salip
¢cekene kadar pisirin. Pisen elmali harci ocaktan aldiktan sonra targini ilave edin. Hamuru hazirlamak igin
genisce bir kabin icerisine margarin, yumurta, sut, sekeri ilave edip boza kivaminda bir harg olana kadar
parmaklarininizla harmanlayin. Daha sonra un, kabartmatozu ve vanilyayi ilave edin. Kulakmemesi
yumusakliginda bir hamur elde edin. Hamuru 5 pargaya boélin. Pargalardan birini 30cm civarinda agin, 8’e
bolin. Kenarlara 1 tath kagigr hagtan koyun ve kiyidan baglayarak rulo seklinde sarin. Firin tepsisine dizin. Diger
parcalarada ayni islemi uygalayin. Once 150 derece firinda 20-25 dk. Sonra 175 derecede ¢ok az pembelesene
kadar firinlayin. Soguduktan sonra Uizerine pudra sekeri serperek servis yapabilirsiniz.
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