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ELMALI KURABIYE

Umit Usta

4 adet elma

4 corba kasigi tozseker

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

350 gram un (yaklasik 4 su bardagi)
1 cay bardagi siviyag

1/2 paket (125 gr) margarin
1 tath kasidi targin

1 avug findik ya da ceviz ici
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Yogurdu, siviyagi, margarini ve kabartma tozunu iyice karistirip, alabildigi kadar un ilavesi ile kulak memesi
yumusakliginda bir hamur yoguralim.

Uzerine nemli bir bez 6rtlip, 45 dakika kadar dinlendirelim.

Elmalarin kabuklarini soyup, rendeleyelim ve tozseker ile birlikte karistirip, bir tagim kaynatalim.

Atesten alip, tar¢in ve findigi ilave edelim.

Dinlendirdigimiz hamurdan, ceviz buyukliginde pargalar kopartip, avucumuzun igi kadar agalim ve yarisina
elma harcini koyup, diger yarisini pogaca gibi Uzerine kapatalim.

Yagladigimiz firin tepsisine dizip, Uzerleri pembe renk alincaya kadar firinlayalim.

Finndan ¢ikartip, sogumasina yakin tzerine eledigimiz pudra sekerini serpelim.

Soguk olarak servis yapalim.

Fotograf "hatun giin" tarafindan génderildi. 09.03.2018
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