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2,5 su bardagi un

2 ¢orba kasigi yogurt

1 adet yumurta

3 corba kagsiJ! tereyagdi

1 paket kabartma tozu

2 corba kagigi pudra gekeri
Iciigin:

2 adet elma

1 cay bardagdi kiyilmig ceviz
1 cay kasigi tarcin

1 cay bardad seker

ELMALI KURABIYE

Elmalari rendeleyin ve tavaya koyup Uzerine sekeri ekleyin, 5 dakika pisirin. Ocaktan alip Uzerine targin ve
cevizi ekleyin. Bu arada hamuru igin un, tereyagi, yogurt ve yumurtayi ekleyip hamuru yumusgak bir gekilde
hazirlayin. Ceviz biyUkliginde pargalar koparip avug iginde agin. Igine elmali hargtan koyup kapatin ve elinizle
yuvarlayarak tepsiye dizin. 190 derecedeki firinda 20 dakika pisirin. Firindan alip Gzerine pudra sekeri serpip

sogutun.
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