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ELMALI KURABIYE

1 paket 250 gr tereyadi
1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt
8-9 yemek kasig seker
1 tath kasidi karbonat
Aldigi kadar un

3-4 damla limon suyu
Ic malzemeleri:

3-4 elma

3 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi tarcin

Karbonati limon suyu ile kabartin.Yumusak elinize yapismayan bir hamur elde edin. EImayi toz sekerle pigirin.
Sogutup tarcin ve findikla karnistinn. Hamurdan ceviz bulykligtnde parcalar koparip pogaga yapar gibi
avucunuzda agin. Ortasina elmali hargtan koyup kenarlari Ustte birlegtirin, birlegsme yerleri liste gelecek gekilde
tepsiye dizin. Bigakla kurabiyeleri tice bdlin. Onceden isinmis 180C firinda pisirin. Pistikten sonra sogutup
pudra sekeri ile servis yapin.
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