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ELMALI KURABIYE

Hamuru igin:

3 su bardagi un

120 gram tereyagi

1 cay kasigi kabartma tozu
1 yumurta

2 corba kasigi yogurt
2 corba kagigr seker
Iciigin

1 adet elma

1 cay bardagi ceviz ici
1 cay bardad seker
Targin

Uzeri igin pudra sekeri

Derin bir kabin igine unu koyup igine yogurt, tereyagi, seker ve yumurtayi koyup yumusak bir hamur yapin.
Elmayi rendeleyin, tavada biraz pigirin ve igine gseker ilave edin. Seker eriyinceye kadar pigirin ve sogumaya
birakin. Uzerine targin serpin, boyslece i¢ malzemesi hazirlanmig olacak. Hamuru ikiye bollp un serpilmig
tezgahta acin, tc¢genlere bolin. Uzerine elmali icten koyup hamuru rulo seklinde sarin. Firin tepsisine dizin ve
190 derecedeki firinda 20 dakika pisirin. Firindan ¢ikartinca Uzerine pudra sekeri serpin.
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