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ELMALI KURABIYE

1 paket margarin

1 paket kabartma tozu
1 su bardag seker

2 tath kasigi targin

2 corba kasigi seker
Aldigi kadar un

3 adet yumurta

5 adet elma

Once margarinimizi eritiyoruz.Sonra yumurtayi,sekeri ve margarini gukur bir kapta iyice karistiryoruz.Uzerine
kabartma tozunu ve alabildigi kadar un ekleyip,¢cok sert olmayan bir hamur elde ediyoruz. 5-10 dakika
dinlendirdikten sonra elmalari soyup rendeliyoruz, 2 kasik sekeri ve targini da ekleyip elmalari kavuruyoruz.
Daha sonra hamuru merdane ile agip, U¢cgen seklinde kesiyoruz ve elmali hargtan koyup sariyoruz. Az
yagladigimiz tepsiye dizip 180 derece firinda Ustl pembelesinceye kadar pisirip pudra sekeri ile stisllyoruz.
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