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ELMALI KURABIYE

Elif Korkmazel

200 gr tereyagi

1 cay bardadi pudra sekeri
1 paket vanilya

Aldigi kadar un

1 paket kabartma tozu

1 yumurta

2 corba kagigi yogurt
Iciigin:

2 adet elma

4 corba kasig seker

1 tath kasidi targin

1 gay bardagi dévilmus ceviz
Uzerine:

Pudra sekeri

Hamur igin tGm malzemeyi yumusak bir hal alincaya kadar yogurun. 10 dakika dinlendirin. Igi igin; elmalarin
kabuklarini soyup rendeleyin. Bir tavada suyunu birakip ¢ekene kadar pisirin. Uzerine dévilmUs ceviz, targin ve
seker ekleyin. Sogumaya birakin. Dinlenmis hamuru unlanmig tezgéhta acip G¢gen seklinde dilimlere ayirin.
Sogumus elmali harci genis ucuna koyup rulo seklinde sarin. Tepsiye dizin. 180 derecede dnceden Isitiimig
firnda 20 dakika pisirin. Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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