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ELMALI KURABIYE

Malzemeler

1 su bardag yogdurt

Y2 su bardadi sivi yag

1 paket margarin

1 su bardag seker

1 kahve kasigi karbonat
4 adet elma

Seker

Targin

Yapiligi

1 paket margarin eritilir. Hafif soguduktan sonra 2 su bardag sivi yagd, 1 bardak yogurt, bir bardak seker,
karbonat ve yeterince un karigtirilarak yumusak bir hamur elde edilir. Daha sonra hamur ceviz buyuklGginde
boéllnerek elde yuvarlanir. Diger tarafta dért elma rendelenir. Uzerine seker ve tarcin g6z karari dokulerek
elmalar kisik ateste yumusayincaya kadar pisirilir. Agilan hamurlarin icerisine hazirladigimiz elmal har¢ konur ve
podaca seklinde kapatilir. Orta sicakliktaki firinda Gzeri pembelesinceye kadar pisirilir. Soguduktan sonra
kurabiyelerin Uzerine pudra sekeri serpin.

ML® Seftali Kurabiye icin tiklayin
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