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ELMALI KURABIYE

Sahrap Soysal

400 gr elma

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi esmer seker
1.5 su bardagdi margarin

Y4 su bardadi sit

2 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi tuz

1 su barda@i dévilmis ceviz

Elmalarin kabuklarini soyup kip kip dograyin.

Bir tavada 1/2 bardagi margarini eritip kip kip dogradiginiz elmalari ve 1 su bardadi sekeri ekleyin. Seker eriyip
elmalar hafif yumugayana arada karigtirarak pisirin.

Derin bir kasede kalan margarin, seker, yumurta ve vanilyayi ¢irpin.

Soguyan elmalari, dévilmis cevizi, unu ve tuzu ekleyip karigtirin.

Hamurdan bir kasik yardimiyla parcalar alip yagh kagit serdigimiz firin tepsisine dizin.

Hazirladiginiz kurabiyeleri 6nceden 175 C’ye isitigimiz firnda 8-10 dakika pisirin.
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