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ELMALI KURABIYE

2 adet rendelenmis elma
3,5 ¢orba kasigdi tereyadi

2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay bardagi pudra sekeri
4 corba kasigi kus Uzimu
1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi haghas

1 cay bardagi sit

Yag, un ve kabartma tozunu ekmek kirintisi gériinima alana dek yogurun. Seker, ztim ve elmayi katin. Hamuru
yogurmaya devam ederken yavas yavas sly ekleyin. Hamur, kivamli bir hal aldigi zaman sut eklemeyi kesin.
Hamuru unlu tezgahta 2,5 santim kalinliginda agin. Gay bardagi agziyla kesin, yaglanmig tepsiye dizin, Gizerine
firgayla sut suriin. Seker ve hashas serpin. Onceden isitilmis 200 derece firinda 12 dakika pigirin.

ML® Dolu Kese icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:572 « adi:EImali Kurabiye « génderen:mevliide « indirme tarihi:17.04.2024 - 08:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-kurabiye-vt126
https://tr.ml.md/dolu-kese-vt1730
http://www.tcpdf.org

