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ELMALI KURABIYE

2 adet rendelenmis elma
3,5 ¢orba kasig1 tereyagi

2 su bardagi un

1 cay kas181 kabartma tozu
1 cay bardagi pudra sekeri
4 ¢orba kas1g1 kus tiziimi
1 cay kasig1 toz seker

1 cay kas181 hashas

1 cay bardag siit

Yag, un ve kabartma tozunu ekmek kirintis1 goriiniimii alana dek yogurun. Seker, iiziim ve elmayi1 katin. Hamuru
yogurmaya devam ederken yavas yavas sily ekleyin. Hamur, kivamli bir hal aldig1 zaman siit eklemeyi kesin. Hamuru
unlu tezgahta 2,5 santim kalinliginda agin. Cay bardag: agziyla kesin, yaglanmis tepsiye dizin, lizerine fir¢ayla siit
siiriin. Seker ve hashas serpin. Onceden 1sitilmis 200 derece firinda 12 dakika pisirin.
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