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ELMALI KURABIYE

3 su bardagi un

1 paket margarin

1 corba kasigi yodurt

1 paket kabartma tozu
limon kabugu rendesi

1 kahve fincani pudra sekeri
1 paket vailya

Harci Igin:

3 eksi elma

1 cay bardad seker

3 tath kagigi targin

1 avug dévilmUs ceviz, yada findik

Elmalari soyup rendeleyin, sekeri ekleyip hafif ateste pisirin, soguyunca dévilmis findik ve targini katin. Unu
eleyin icine yumusamis yag ve diger malzemeleri katip yogurun, hamurdan ceviz kadar pargalar alipelinizle agin,
ortasina elmali hargtan koyup ikiye katlayip kat yeri alta gelmek tzere ay sekli verin, orta hararetli firnda 30-40
dakika pembelesene kadar pisirin, Uzerine pudra sekeri dokerek servis yapin.

ML® Dedem Kurabiyesi icin tiklayin
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