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ELMALI KURABIYE

Emine Beder

1/2 su bardagi yogurt

1/2 su bardag erimis tereyadi veya margarin
1/2 su bardag sivi yag

1/2 su bardagi pudra sekeri

3,5-4 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 yumurta aki

Iciigin;

3 orta boy elma

1/2 cay bardag seker

1 tath kasidi targin

1/2 su bardag findik

Pudra sekeri (Uzerine serpmek igin)

Hamur yoguracadimiz kabin igine yogurdu, erittigimiz yagi ve sivi yadi pudra sekerini ilave ederek ¢irpalim. igine
unu ve kabartma tozunu ilave ederek 6zl bir hamur yoguralim. Hamuru merdane ile 1/2 cm kalinlikta agcalim.
Hamurdan yuvarlak bir kalip veya bardak yardimi ile yuvarlak pargalar kesip ¢ikaralim. Hamur yuvarlaklarinin
yarisinin Uzerine yumurta aki strelim. Kalan hamur yuvarlaklarinin orta kisimlarini daha kigtk bir yuvarlak ile
kesip ¢ikararak, diger yuvarlak hamur parcalarinin tGzerine yapistiralim. Hamurlan isitiimig 190° 1sili firinda altlan
ve Ustleri agik pembe renk alana dek pigirelim. Bu arada elmali harcimizi hazirlayalim. Kabuklarini soydugumuz
elmalari rendeleyerek sekerle birlikte pigirelim. Elmalar suyunu iyice gektiginde targin ve findik ilave ederek
birka¢ dakika daha pisirelim ve atesten alalim. Kurabiyeleri firndan alarak Gzerlerine pudra sekeri eleyelim. I¢
kisimlarina elmali harci tepeleme bir sekilde doldurarak servis yapalim.
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