—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI KURABIYE

4 Adet Orta Boy EIma

3 Yemek Kasigi Toz Seker
3 Su Bardagi Un

3 ¢corba kasigi yogurt

250 gr Margarin

1/2 Limon Suyu

| Paket Kabartma Tozu

1 Cay Kasigi Targin

1/2 Su Bardagi Ceviz Igi

Elmalan yikayip soyduktan sonra rendeleyin. 3 yemek kagiJi toz sekeri ekleyip, suyunu ¢ekinceye kadar 2-3
tasim kaynatin. Soguyunca iri gekilmis ceviz i¢i ve targin koyun. Diger tarafta unu eleyip ortasini agin. Yag, limon
suyu, yogurt ve kabartma tozu koyarak hamur yapin, Hamuru 10-15 dakika dinlendirin. 4 esit pargaya boldn.
Her parcayi yarim santim kalinhdinda yuvarlak yemek tabagi biyUkliginde a¢in. Once ortadan ikiye, sonra da
dorde ve sekize bolerek 8 adet i¢cgen elde edin. Ortasina elmali i¢ koyup uglarini ortadan birlestirerek bohga
yapin. Sonra yaglanmig firin tepsisine yerlestirin. 200 derecede 6nceden isitilmig firinda pembeleginceye kadar
pisirin. Servis tabadina alin. Uzerine pudra sekeri eleyip servise sunun.

ML® Rulo Kurabiye icin tiklayin
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