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ELMALI KURABIYE

Malzeme:

2 corba kagig Bizim Mutfak Pudra Sekeri
Ic Malzeme igin :

3 adet elma

1 su bardagi ceviz ici

1 su bardagi toz seker

1 ¢corba kasigi targin

Hamuru igin :

1 su barda@i Bizim Aycicek Yagi

1 su bardagi yogdurt

2 corba kasi§i Bizim Mutfak Pudra Sekeri
2 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
150 gr Bizim Margarin

5 su bardagi Bizim Mutfak Un

Margarini oda isisinda yumusamaya birakin. EImalari yikayip soyduktan sonra rendeleyin. Orta boy bir
tencereye aktarip tozseker ve cevizi ilave edin. Suyunu salip ¢ekene kadar pigirin. Pisen harci ocaktan alip
targinla tatlandirin ve oda i1sisinda sogumaya birakin. Un, kabartma tozu ve pudrasekerini eleyip harmanlayin.
Hamur yogurma kabinda yumusak margarin, yogurt ve siviyagi krema kivamina gelene dek mikserle karigtirin.
Unlu karnigimi ilave ederek plrizsiz bir hamur elde edinceye kadar yodurun ve tzerini nemli bir bezle értip
yarim saat kadar dinlendirin. Dinlenmis hamuru 3 esit pargaya ayirin ve her birini 30 cm ¢apinda agarak, 12
ticgen pargaya boliin. Her parganin genis kenarina elmall hargtan 1 gorba kagigi kadarini yayip, rulo seklinde
sarin. Elde ettginiz hamurlar yagli kagit serili firin tepsisine dizin. Onceden isitimig 160 dereceye ayarli firinda
hafif pembelesene kadar pigirin. Firindan alin. Soguyunca Gzerlerini pudraseker ile susleyerek servis yapin.
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