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ELMALI KURABIYE

3 Su bardagi un

3 Corba kasigi yogurt

1 Blyuk paket margarin (250 Gr.)
1 Gay fincani pudra sekeri

1 Cay kagi§i kabartma tozu
ICIICIN:

1 Cay fincani toz seker

1 Gay fincani dévulmds ceviz

1/2 paket targin

4 Adet eksi elma

1.Karbonatla elenmis unun ortasini aginiz.

2.Erimemis yagi, yogurdu ve pudra sekerinin yarisini unun ortasina koyarak kasikla iyice eziniz.
3.Etrafindan un katarak bir hamur yapiniz.

4.Bu hamurdan ceviz blyukliginde pargalar kopararak elde top gibi yuvarlayiniz.

5.Yuvarlanan hamurun ortasini gukurlastirmz ve hazirladiginiz hargtan biraz igine boyup tekrar etrafindaki
hamuru el ile Uste topliyarak kapatiniz.

6.Hazirladiginiz hamurlarin kapatilan yizleri Uste gelecek sekilde yaglanmis tepsiye aralikli diziniz.

7.0rta 1sidaki firnda pembe renk alana kadar pigiriniz.

8.Kurabiyeleri artan pudra sekerine bulayarak servis tabagina diziniz.

IC HAZIRLIGI:

Kabuklari soyulmus eksi eimalari kiiglk bir tencereye rendeleyiniz. Bir gay fincani toz sekerle su ilave etmeden
(kendi suyu ile marmelat yapiniz. Igine dévilmUs ceviz ve targin katarak karigtiriniz.

ML® Cerezli Kurabiye icin tiklayin
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