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ELMALI KURABIYE

Yarim su bardagi siviyag

1 paket margarin

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi pudra sekeri
yarim paket kabartma tozu
alabildigi kadar un

Ici Icin;

4 adet orta boy elma

2 corba kasi§i toz seker
yarim ¢orba kasigi targin

Once margarin yakmadan eritilir, sogutulur, siviyag ile karistirilir. Daha sonra yogurt, pudra sekeri, kabartma
tozu ve alabildigi kadar un eklenip yumusak bir hamur yapilir, daha sonra hamurdan cevizden biraz blyuk
parcalar alinir. Diger tarafta elmalar rendelenir, Gzerine tar¢in ve seker eklenir, kisik ateste yumusayana kadar
pisirilir. Hamur pargalar parmak ucuyla agilir, yeteri kadar elmali harg konur, pogaca gibi katlanir. 180 derece
Onceden isitilmig firinda Gzerleri pembelesene kadar pisirilir. llikken pudra sekeri serpilir.

ML® Burgulu Kurabive icin tiklayin
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