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ELMALI KURABIYE

Malzemeler:

1 kliclk margarin

3 ¢corba kasigi yogurt
1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un

2 iri elma Targin

Yapiligt:

Margarin eritilip hamur yapacagimiz kaba konur. Diger malzemeler ilave edilir. Un da konduktan sonra normal
yuvarlaklikta bir hamur yapilir. 15 dk. dinlendirilir. Sonra bu hamurlar ikiye bélinur. Bélinen hamur agilir. Sekiz
parcaya boélundr, elma rendelenir, iki kasik toz seker ve biraz targin ilave edilir. Hazirlanan bu igten sekiz
parcaya bolinmUs pargalardan her birine konularak genis tarafindan baglayarak sarilir. Tepsiye birer parmak
arayla yerlestirilir. Orta 1sili firinda pisirilip fazla pembelesmeden firindan alinir. lliyinca pudra sekerine bulanir.
Tabaga yerlegtirilir.

ML® Kakli Kurabiye icin tiklayin
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