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ELMALI KURABIYE

Malzemeler:

1 su bardag st

1 su bardagi zeytinyag
1 paket margarin

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

Icine:

1 kilo elma

2 su bardagi toz seker
1 corba kasigi tar¢in
250 gr. iri kiyllmig ceviz
Uzerine:

Pudrasekeri

Yapiligt:

On hazirlik olarak elmay rendeleyip, toz seker ve targinla pisirip, cevizi ekleyin. Siit, zeytinyagini, oda
sicakhginda margarin, 2 adet yumurta, 1 paket kabartma tozu ve aldigi kadar unu karistirip, yogurun.
Hazirladiginiz hamuru 4 parcaya boélin. Her pargayr merdane ile 2-3 milim kaliniginda agin. Bigcakla 8 Gicgen
kesin, Hazirladiginiz harci, tiggen seklinde kestiginiz hamurlarin bir kdgesine koyun. Sigara béregi sarar gibi
sarin. 150 dereceli firinda pisirin. Pudragekeri serpip, servis yapin.
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