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ELMALI KURABIYE

3 adet elImayi rendeleyip 3 yemek kasigi 1 toz seker ile pigirin. 1 su bardagi ceviz i¢i ve 1 ¢ay kagigi targin
ekleyip sogutun. 1 ¢ay bardagdi yogurt, 250 gr. margarin. 1 ¢ay bardagi pudra sekeri, 1 paket sekerli vanilin, 4,5
su bardagi elenmis un ve 1 poset hamur kabartma tozunu yogurun. Hamuru dérde bélin merdane ile 0.5 cm
kalinh@inda yuvarlak agip Gggenler seklinde kesin. Genis kenarlarina elmali karisimdan koyup rulo yapin. 175
C'ye isitilmis firinda 20-25 dk. pisirin. Firindan ¢ikartip tGizerine pudra sekeri serpin.
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Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 06.02.2025
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