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ELMALI KURABIYE

5 Kiglk elma

2,5 Su bardagi un

125 Gr. Margarin

1 Yumurta

3/4 Su bardagi pudra sekeri

1 Cay kasi§i karbonat

2 Corba kagi@i limon suyu

1,5 Corba kasi§i elma marmelati
1 Corba kasig yesil fistik

Derin bir kapta una yagi yediriniz. Ortasini agip yumurta, pudra sekeri, limon suyunda eritilmis karbonat
koyunuz. Karigtirarak bir hamur yapiniz. Hamurun Gzerine nemli bez &rtiip buzdolabinda 1 saat bekletiniz.
Hamuru merdane ile 1 cm. kalinhdinda aginiz. Gay bardagdi ile kesip yaglanmis firin tepsisine 1 cm. ara ile
diziniz.

Elmalari boyuna 4 pargaya ayiriniz. Gekirdek yatagini ¢ikartip kabugunu soyunuz. Soyulan kisimdan 3 mm. ara
ile uzunlamasina ayirmadan kesiniz. (Cekirdek yatagi kismindan 1/2 cm. kalacak sekilde) kesilen kisimlar Gste
gelecek sekilde hamurlarin ortasina yerlestiriniz. Uzerine marmelat strip kiyilmis yesil fistik serperek orta
hararetli firinda pisiriniz.

ML® Havuclu Kurabiye igin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 10.01.2024
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