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ELMALI KURABIYE

1 cay bardagi yogurt,

1 cay bardagi zeytinyag

1 paket erimis ku¢clk margarin,
1 paket kabartma tozu,

350 gr. un,

4 adet eksi elma,

4 kaglk seker,

1/2 paket targin,

Biraz kiyilmis findik v.s. igi.

Bir tepsiye yogurdu, yaglari, kabartma tozunu koyup karigtiriniz.

Karigima unu ilave edip kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapiniz.

Hamuru 40-45 dakika dinlendiriniz.

Elmalari bir tencereye rendeleyiniz.

Icerisine 4 kasik sekeri koyup bir iki tagim kaynatiniz.

Atesten alinca elmalara tarcini findik igini koyup karigtiriniz.

Dinlenen hamurdan kiguk pargalar alip elinizle biraz acip i¢erisine elmali i¢i koyup istediginiz sekilde kapatip
hamura gekil veriniz.

Yaglanmig tepsiye hamurlari diziniz.

Uzerine yumurta sarisi sirUp orta hararetli firnda altini Gstiine pembe renkte pisiriniz.
Finndan alinca isterseniz Gzerine pudra sekeri serpip servis yapiniz.

ML® Nisan Kurabiyesi icin tiklayin
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