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ELMALI KURABIYE

Rendelenen elma, targin ve seker kiiglk bir tencereye alinip orta ateste elmalar suyunu salip ¢ekene kadar
pisirilir ve sogumaya birakilir.

Soguyunca istenirse ceviz de konulur.

Ayri bir yogurma kabinda un hari¢ hamur malzemelerini alarak elimizle glizelce karigtiralim.

Ardindan yavas yavas un ilavesiyle birlikte ele yapigsmayacak yumusak bir kivamda yogrulur. Unu ¢ok fazla
ekleyerek hamurunuzu sertlestirmemelisiniz.

Yogrulan hamur tezgaha alinarak esit 5 bezeye ayrilir. Bezeler avug i¢erisinde yuvarlanir.

Bezelerden biri tezgaha alinir. Alti Gstl unlanarak tatli tabagi blydklaginde, yarim cm kalinliginda olacak sekilde
acllr.

Agilan hamur dnce dérde, her bir parca da 2 ye bélindr. (Yani toplam 8 tiggen ¢ikacak).

Genis kisimlarina soguyan elma harcindan 1 tath kasigi koyularak, sigara béregi sarar gibi sarilir. Her beze icin
ayni igslem sirasiyla uygulanir.

Sekil verilen kurabiyeler pigirme kagidi serili tepsiye dizilir.

Onceden isitilmis 170 derece firnda 20 dakika kadar pigirilir.

Kurabiyelerin alti hafif kizardigi anda firndan alinir.

Elmali kurabiyeler ilininca Uzerine pudra sekeri serpilir ve servis edilir.
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