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ELMALI KURABIYE

iGi igin:

5 adet kirmizi elma

5 yemek kasidi toz seker
1 su bardagi ceviz

1.5 tath kasigi targin

1 tath kasid1 tereyagi
Hamur igin:

500 gram un

150 gram tereyagi

10 ml sivi yag

1 adet yumurta

125 gram pudra sekeri

Elmalari kabuklariyla beraber kalin sekilde rendeleyin.

Rendelediginiz elmalari bir tavaya ekleyin ve seker de ekleyip orta ateste elmalar yumusayip suyunu ¢ekene
kadar pigirin.

Dévulmus cevizleri, targini ve tereyagdini elmalara ekleyip karigtirin.

Tamamen soguyana kadar dinlendirin.

Hamur igin oda sicaklijinda tereyagi, sivi yag, yumurta ve pudra sekerini genis bir kapta karistirin.
Azar azar un ekleyin.

Ele yapismayan ama siki bir hamur olana kadar yogurun.

Kabin agzini stre¢le kaplayin ve dinlenmeye birakin.

Hamurdan iri ceviz boyutunda pargalar kopartarak avucunuzda yuvarlayin.

Bu pacalari kiiguk yuvarlak seklinde agin.

Olusan yuvarlak hamurun ortasina elmali harci koyup sekil verin.

Kurabiyeleri 6nceden isitilmig 190 derecelik firnda tabani ve Uzeri renk alana kadar pisirin.
Kurabiyeleri dinlendirdikten istege bagl tzerine pudra sekeri serpebilirsiniz.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 11.11.2024
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