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ELMALI KURABIYE

2 adet biyik boy elma

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardagi tereyagdi (oda sicakhginda)
1 adet yumurta

2 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi kabartma tozu

Yarim ¢ay kasigi tar¢in

Bir tutam tuz

Elmalari soyup rendeleyin. Rendelenmis elmalari bir tencerede orta ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin.
Ardindan ocaktan alip sogumaya birakin.

Oda sicakhiginda yumusamis tereyagi ile toz sekeri bir karigtirma kabinda krema kivamina gelene kadar ¢irpin.
Yumurtay ekleyip ¢irpmaya devam edin. Daha sonra soguyan rendelenmis elmayi ekleyip karigtirin.

Ayri bir kapta un, kabartma tozu, tarcin ve tuzu eleyin. Bu karigimi diger karigima ekleyin ve yumusak bir hamur
elde edene kadar karistirin.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip yuvarlayin ve yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak
yerlestirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda yaklasik 15-20 dakika veya kurabiyeler altin rengini alana kadar pigirin.
Finndan ¢ikan kurabiyeleri sogumaya birakin ve servis yapin.
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