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ELMALI KURABIYE

Hamur igin:

1 su bardagi oda sicaklijinda tereyag veya margarin
1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

Yarim su bardag@i sivi yag

1 paket vanilin (istege bagh)

1 tath kasigi kabartma tozu

Aldigi kadar un (yaklagik 3-4 su bardag)
I¢ harci igin:

2 adet orta boy elma (rendelenmis)
Yarim su bardag toz seker

1 tath kasidi tarcin

1 yemek kasigdi tereyagi

Oncelikle i¢ harci igin rendelenmis elmalari, toz sekeri, targini ve tereyagini bir tavada karistirarak orta ateste
suyunu ¢ekene kadar pisirin ve sogumaya birakin.

Hamur icin tereyagini pudra sekeri ile gtizelce ¢irpin. Ardindan sivi yag ve yumurtayi ekleyip karigtirin.

Vanilin, kabartma tozu ve yavasga eklediginiz un ile yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alin ve avug i¢inde yuvarlayarak agin.

Agilan hamurun ortasina elmali i¢ hargtan koyun.

Hamuru kapatip yuvarlayarak gekil verin ve yagl kagit serili tepsiye aralikli olarak yerlesgtirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda, Uzerleri kizarana kadar pisirin. Pisme siresi yaklasik 20-25 dakika olabilir.
Firindan ¢ikan sicak kurabiyeleri sogumalari igin bir stire tepside bekletin. Ardindan tzerine pudra sekeri dékip
servis edebilirsiniz.
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