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ELMALI KURABIYE

Hamur icin:

125 gram tereya@i (oda sicakliginda)

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi irmik

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilin seker (veya 1 tatl kasigi vanilin 6zt0)
Yarim paket kabartma tozu

Aldigi kadar un (yaklagik 4-5 su bardag)
I¢ harci igin:

2 adet orta boy elma

Yarim su bardag toz seker

1 tath kagigi targin

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi (Uzerine sirmek igin)

ilk olarak i¢ harci hazirlayin. EiImalari rendeleyin veya kiigiik kiip seklinde dograyin. Bir tavada elmalari, toz
sekeri ve targini karistirarak suyunu salip cekene kadar pigirin. Sogumaya birakin.

Bir karistirma kabinda tereyad, sivi yag, yogurt, irmik, toz seker, vanilin seker ve kabartma tozunu karistirin.
Karigima azar azar un ilave ederek ele yapismayan, yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip avug iginde acin. Ortasina elmali i¢ harci koyun.

Hamuru kapatip yuvarlayarak sekil verin. Yagh kagit serili tepsiye aralikl olarak yerlestirin.

Yumurta sarisini hafifge girpin ve kurabiyelerin tizerine sirdin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda Uzeri iyice kizarana kadar pisirin. Pigen kurabiyeleri firndan ¢ikarin
ve oda sicakliginda sogumaya birakin.
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