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ELMALI KURABIYE

250 gram tereyagi

3 su bardagi un

3 adet elma

1 cay bardag: seker

1 yemek kasigi yogurt

1 fincan pudra sekeri

1 cay kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi targin

1 avug dovilmis ceviz

Ik olarak 3 adet elmayi rendeleyin.

Elma rendesini tencereye alin, tzerine 1 tath kasigi tar¢in, 1 cay bardagi sekeri ekleyin.

Elmalar suyunu verene kadar pisirin ardindan da sogumasi igin bekletin.

Sogumasinin ardindan igine 1 avug cevizi de ekleyin.

Hamuru i¢in bir kaba; 250 gram oda sicakliginda tereyagi, 1 yemek kasidi yogurt, 1 ¢ay kasidi kabartma tozunu
ekleyin ve karigtirin.

Ardindan asama agama un ekleyerek karigtirin.

lyice yogurduktan sonra hamurunuzu bes parcaya béliin.

Her bir pargay! avucunuzun igiyle yuvarlak hale getirin.

Yuvarlak parcalarin altlarini ve Ustlerini unlayarak genisletin.

Genisletmis oldugunuz her bir pargayi ilk 6nce dérde ayirin.

Bu ayirdiginiz pargalar da Giggen olacak sekilde ikiye bolin.

Hamur pargalarinin her birine 1 tath kagig sogutmus oldugunuz elmali hargtan ekleyin.

Batlin hamur pargalarini genig kismindan baglayarak sarin.

Tepsiye pigirme kagidi serin. Uzerlerine de kurabiyelerinizi yerlestirin.

Onceden i1sitmis oldugunuz 170 derece firina tepsinizi koyun ve 20 dakika boyunca pisirin.
Finndan ¢ikarmis oldugunuz kurabiyeler normal sicakliga gelince tzerlerine 1 fincan pudra sekerini
bosaltabilirsiniz.
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