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ELMALI KURABIYE

Kurabiye Hamuru igin:

1 su bardag tereyagi (oda sicaklhginda)
1 su bardagi toz seker

1 yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 paket vanilya 6zitl veya 1 tath kasigi vanilya 6zitu
1 cay bardagi yogurt

1 tath kasigi kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

4 su bardagi un (azar azar ekleyin)
Elma Dolgusu Igin:

2 orta boy elma (rendelenmis)

1/4 su bardag toz seker

1 tath kagigi targin

Uzeri Igin:

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi sit

Toz seker (istede bagl)

Oncelikle firni 180°C&apos;ye Isitin ve firin tepsisini yagl kagit ile kaplayin.

Elmali dolguyu hazirlamak igin rendelenmis elmalari, toz sekeri ve targini bir tavada karigtirarak pisirin. Elmalar
yumusayana kadar yaklasik 5-7 dakika kadar pisirin. Ardindan ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Bir kase icinde oda sicakligindaki tereyagdini ve toz sekeri iyice ¢irpin. Yumurtayi ekleyin ve karigimi piriizstiz
hale gelene kadar cirpin.

Sivi yag, vanilya 6z0tu, yodurt, kabartma tozu ve tuzu ekleyin, sonra azar azar unu ekleyerek yumusak bir
hamur elde edene kadar karigtirin. Hamurunuzu yogurmak igin elinizi kullanabilirsiniz.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip yuvarlayin ve avucunuzun i¢inde dizlestirin. Ortasina elmali
dolgudan koyun ve hamuru kapatin. Kurabiye sekli vermek igin elinizle hafifce bastirabilirsiniz.

Yumurta sarisini ve sttl bir kasede ¢irpin. Bu karigimi kurabiyelerin Gzerine sirin. Isterseniz Gzerlerine toz
seker serpebilirsiniz.

Hazirlanan kurabiyeleri firin tepsisine yerlegtirin ve énceden isitiimig 180° C firinda yaklasik 20-25 dakika kadar
altin rengini alana kadar pigirin.

Kurabiyeleri firndan ¢ikarin ve tepside biraz sogumalarini bekleyin. Daha sonra tel bir 1zgara lzerine alarak
tamamen sogumalarini saglayin.
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