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ELMALI KURABIYE

25 gram margarin veya tereyagi
1 cay bardagdi sivi yag

3 corba kasig yogurt

1 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un (4 su bardagi)
Elma harci igin;

3 adet elma

3 yemek kasigi seker

1 yemek kagigi tarcin

Elmali kurabiye hamuru igin; un hari¢ bitiin malzemeleri bir kaba alip yoguralim iyice karistiktan sonra unu da
ilave edip kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar yoduralim.

Elmali harci igin elmalari rendeleyelim .Sekeri de ilave edip ocagin altini agalim, elmalar suyunu salip gekene
kadar 5 dk. pigirelim ve ocag kapatalim.

Daha sonra targini da ekleyip karistiralim. Genis bir kaba alarak sogumasi igin bekletelim.

Merdane yardimi ile hamuru agalim. Agtigimiz hamurdan ¢ay bardagi blyukligunde yuvarlaklar keselim.
Dilerseniz aparatla ya da ¢ay bardagi ile kesebilirsiniz. E§er kurabiyelerinizi daha blyuk yapmak isterseniz su
bardadi ile de kesebilirsiniz.

Ortalarina elmali hargtan koyup resimdeki gibi hamurun iki kenarini i¢ harg tzerinde birlestirerek kapatalim. Bu
isleme hamur bitene kadar devam edelim. .

Yagl kagit koyulmus firin tepsisine dizip 170-180 derecelik firina atalim. Uzerleri pembelesmeden firndan
alalim. Soguduktan sonra pudra sekeri serpelim.
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