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ELMALI KURABIYE

ici icin:

1 cay bardagdi toz seker

Targin (Arzuya gore kullaniimayabilir)

Ceviz

Hamuru igin:

300 grun

100 gr pudra sekeri

Kabartma tozu

Vanilya

250 gram oda sicakliginda bekletilmis tereyadi (Yoksa margarin)

Elmalar rendelendikten sonra seker, targin ve ceviz ile kavrulur ve elma suyunu ¢ektikten sonra kapatilarak
sogumaya birakilir.

Elmali kurabiye hamuru yapiminda ise tim malzemeleri bir kaba koyarak hamur kivamina gelen kadar yogurun.
Kulak memesi kivamindaki hamuru pargalara boldin.

Ucgen seklinde bdlindn hamurun igine i¢ harci ekleyerek sarin.

Sekil verilen hamurlar 30 dakika, 175 derecelik firinda pisiriimeye birakilir.

Arzuya gore pudra sekeri dokllerek servis edilir.
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