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ELMALI KURABIYE

125 gram margarin

2 su bardagi bardadi+5 c¢orba kasigi un
2 corba kagsigi sivi yag

2 cay kasigi karbonat

3 corba kasigi yogurt

Harg icin:

4 adet blyik boy elma

6 corba kasi§i toz seker

Yarim limonun suyu

2 cay kasig targin

Uzeri igin:

2 adet yumurta sarisi

1 su bardagi iri kiyllmig findik

1 su bardagi+3 corba kagigi pudra sekeri

Margarin, un, sivi yag, karbonat ve yogurdu yodurun. Hamuru 3 esit parcaya boltp, her bir parcayi 3 mm
kaliniginda agin. Su bardaginin agzi ile yuvarlaklar gikarin. Harg igin, elmalarin kabuklarini soyup rendeleyin.
Toz sekerle birlikte, suyunu gekene dek pisirin. Limon suyu ve targin ekleyip ocaktan alin. Soguyan harci,
hamurlarin bir kenarina pay edip, diger kenari tizerine kapatin. Yumurta sarisi stirtip, findik serpistirin. Yaglanip
unlanmisg firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis 180 derece firinda, pembelesene dek pisirin. Soguyunca pudra
sekeri serpip servis yapin.
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