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ELMALI KURABIYE

Hamur icin:

250 gram oda sicakliginda margarin
1 adet yumurta

4 corba kasigi toz seker

1 paket kabartma tozu

3,5 su bardagi un

Iciigin:

1 kg elma

1 su bardagi toz seker

1 tath kasidi tarcin

1 su bardag iri gekilmis ceviz

Hamur igin margarin, yumurta, toz geker, kabartma tozu ve unu derin bir kapta, kulak memesi yumusakliginda
bir hamur elde edene kadar yogurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtlin ve 20 dakika dinlendirin. Ayri bir yerde
elmalarin kabuklarini soyun. Gekirdeklerini gikarin ve dilimleyin. Bir tencereye alip lizerine toz geker ilave edin.
Suyunu ¢ekene kadar pisirin ve ocaktan alin. Igine targin ve ceviz katip, karistirarak sogumaya birakin. Dinlenen
hamurdan elma buyUkliginde parcalar koparin ve yarim parmak kalinhiginda acin. 10x10 cm&apos;lik kareler
kesin ve her karenin ortasina elmali i¢ hargtan koyun. Koseleri ortaya dogru katlayip, ortasi agik kalacak sekilde
geriye dogru kivirin. Onceden isitilmis 170 derece firinda Uzeri hafif pembelesene kadar pisirin.
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