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ELMALI KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

125 gram oda sicakhginda margarin
1 cay bardagdi sivi yag

5 tath kasigi toz seker

5 tath kasigi pudra sekeri

5 tath kasig yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldigi kadar un

Iciigin:

4 adet elma

1 corba kasigi toz seker

1 su barda@i dévulmis ceviz
1 tath kagigi targin

Uzerine:

Pudra sekeri

Oncelikle igi igin kabuklari soyulmus elmalari rendeleyin ve bir tencereye alin. Toz seker ilave edin ve kisik
ateste elma yumusayana kadar pisirin. Ocaktan alip, iindiktan sonra i¢ine ceviz ve targin katip, karistirin. Diger
taraftan hamur igin derin bir kaba margarin, sivi yag, toz seker, pudra sekeri ve yogurdu koyun. Kabartma tozu
ve vanilya ekleyip, kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar un ilave edip, yogurun. Hamurdan
limon buyUkligunde pargalar koparin ve avucunuzun i¢inde ac¢in. Ortasina 1 tath kasigi elmali hargtan koyun ve
yuvarlayarak sekil verin. Hamur ve i¢ harg bitene kadar igleme devam edin. Kapattiginiz taraf alta gelecek
sekilde yadlanmis firin tepsisine araliklarla dizin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 30 dakika pisirin.
Soguduktan sonra Uizerine elenmis pudra sekeri serpin.
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